
Carpaccio di pescato locale, 
fragole ed erbe aromatiche 

(4,6)

 40 €

Tagliatella tiepida di seppie 
locali e spinacini (3,14)

35 €

Fregola alla pescatora (1.4.2.9.7)

35 €

Raviolo in farcia di mascarpone e 
limone, astice blu e dragoncello 

(1,2,7)  
50 €

Frittura di calamari, zucchine 
e fiori di zucca (1,14,3)

40 €

P  E R  I N I Z  I A  R E                                                                

Pata Negra servito con pane al 
pomodoro (1)

45 €

Battuta di Fassona "ITALY"  (6) 
38 €

Lattuga, Parmigiano Reggiano 
"Vacche Rosse" e olive (7)

26 €

Ostriche (14)

8 € / pz.

Insalata di pomodori           
"Petra Segreta"   

25 €

Hummus servito con tartare di 
rapa rossa 

(11, 3)

 25 €



PREZZI  IVA INCLUSA -  COPERTO 5  €

In  caso d i  a l le rg ie  a l imen tar i  v i  p reghiamo d i  consu l ta re  i l  persona le  d i  sa la .

I l  pesce c rudo,  mar ina to ,  a f  f umica to  e  f reddo e  le  pas te  f resche r ip iene presen t i  ne i  nos t r i  menù,  
vengono bon i f ica te  edabbat tu t i  d i  tempera tu ra  a  -20 grad i  secondo la  normat i va  europea v igen te  (CE853/2004)

Tabel la  a l le rgen i :
1  Cerea l i  e  der i va t i ;  2  Cros tace i ;  3  Uova;  4  Pesce ;  5  Arach id i ;  

6  So ia ;  7  La t te ;  8  F ru t to  a  gusc io ;  9  Sedano;  10 Senape;  
11 Sesamo;  12 An idr ide so l fo rosa e  so l f i t i ;  13 Lup in i ;  14 Mol lusch i  .

I  D O L C I

Il gelato all'amarena, meringa e 
pop corn (3,7)

18 €

Torta basca alla frutta (1,3,7)

18 €

Banoffee, banana e caramello 
(3,7)  

18 €

Tiramisù (1,3,7)

18€

F U O C O  E  F I A M M E

 Melanzane alla menta  (1,6)

 35 €

Zuppa di pesci locali, crostacei e frutti 
di mare (1,2,4,9,14)

50 €

Entrecote di Angus 
e contorni di stagione (9)

 50 €

Astice blu alla Catalana 
(2,9,10)

(per 2 persone)
180 €

Costine di maiale sardo 
e peperoni alla brace 

(10) 
40 €


